
 

10 月 13 日(水) 吉野から愛を込めて～吉野発フランス料理とシニア野菜ソムリエのトークショー～ 

「欧風料理 やま田」 山田英夫 ＋ 「レストラン ピノ・ノワール」 小松郁雄 ＋ 「レストラン ベール」 安達益久 

＋ 「S-tage」 関 宏美 ＋ 「confiture fumi」 東 史 

山深く、緑に囲まれ、美しい川が流れる吉野から、野趣あふれる野菜とジビエが届きます。吉野を愛する 3 人のシェフが、これら珠玉の食材

をフランス料理に仕立て上げます。食事の前には、シニア野菜ソムリエとして活躍する関宏美さんが知られざる野菜の魅力を説明します。ま

た、吉野に工房を構える「コンフィチュール・フミ」のコンフィチュールもお皿を彩ります。「奈良のうまいものは南部にあり！」、驚きの発見をお

見逃しなく。 

開 催 日 時 ・ 時 間 
▼10 月 13 日(水)  ランチ 6,000 円 ●正午～ ／ ディナー 10,000 円 ●午後 6 時～  （一斉スタート） 

 ＊料金には、コース料理、トークショー、お土産、サービス料、消費税が含まれます。 

 ＊料理に合わせたワインコースをご用意します。 

店 舗 情 報 

• 「欧風料理やま田」 北葛城郡広陵町馬見南 1-6-26  電話：0745-55-7787 

• 「レストラン ピノ・ノワール」 橿原市新口町 102-10  電話：0744-29-4714 

• 「レストラン ベール」 香芝市瓦口 2250-1 笑美縁ビル  電話：0745-76-6439 

• 「S-tage」  http://www.s-tage.co.jp/ 

• 「connfiture fumi」  http://confiturefumi.blog44.fc2.com/ 

注 意 事 項 
★予約方法：TEL のみ 0744－29－4714  「ピノ・ノワール」（担当・小松） 

・支払い方法：当日支払いになります 

・キャンセルについて：シェフズダイニングの規定に準じます 

 

http://www.cucal.net/2010/

